
Semainier du 17 au 21 novembre 

Mardi : 
Taboulé de Céréales aux Herbes fraîches et ketchup de Courge                                                                                                      6,00  

Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan                                   en entrée 5,50 /en plat 11,00  

Canard du domaine de Limagne à la Thaï, Vermicelles sautées à l’Ail noir et aux Cacahuètes                                                     12,50  

Mousse Caramel, Coulis de Poires et Speculoos                                                                                                                               6,00  

Crémeux au Chocolat Taïnori de Valrhona et Streuzel Noisette                                                                                                      6,50   

       

Mercredi : 
Tagliatelles de Poireaux de la Drôme en Vinaigrette, Fromage frais de la ferme et Noix                                                                  6,00  

Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan                                   en entrée 5,50 /en plat 11,00  

B uf braisé à la Bière, Purée de Céleri de la Drôme  et Petit Epeautre                                                                                          12,50  

ufs en neige à la Vanille et au Caramel                                                                                                                                         6,00  

Crémeux au Chocolat Taïnori de Valrhona et Streuzel Noisette                                                                                                      6,50  

 

  Jeudi : Menu Lyonnais pour fêter le Beaujolais Nouveau ! 

Salade de Pommes de terre et rillettes de Harengs fumés, pickles d’Oignons                                                                                   6,00  

Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan                                   en entrée 5,50 /en plat 11,00  

Médaillon de Volaille au Vinaigre et à l’Estragon, gratin Dauphinois                                                                                            12,50  

Fruits d’Automne cuits au Vin Rouge, crémeux à la Praline Rose                                                                                                   6,00  

Crémeux au Chocolat Taïnori de Valrhona et Streuzel Noisette                                                                                                      6,50   

  

  Vendredi: 
Rillettes de Canard du domaine de Limagne, Pickles                                                                                                                       6,00  

Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan                                   en entrée 5,50 /en plat 11,00  

Gnocchis Maison au Lard de Ferme, tombée d’Epinards et crème au Vin du Jura et au Comté                                                    12,50  

Fondant aux Marrons, Ganache Valrhona et compotée de Pommes aux Agrumes                                                                          6,00  

Crémeux au Chocolat Taïnori de Valrhona et Streuzel Noisette                                                                                                      6,50  

 

 Samedi « à la sauvette », la cuisine dans la rue:


