> Carte 3 Emporter

Taboulé de Céréales aux Herbes fraiches et ketchup de Courge 6,00€
Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan en entrée 5,50€/en plat 11,00€
Canard du domaine de Limagne a la Thai, Vermicelles sautées a ’Ail noir et aux Cacahuétes 12,50€
Mousse Caramel, Coulis de Poires et Speculoos 6,00€
Crémeux au Chocolat Tainori de Valrhona et Streuzel Noisette 6,50€
Tagliatelles de Poireaux de la Drome en Vinaigrette, Fromage frais de la ferme et Noix 6,00€
Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan en entrée 5,50€/en plat 11,00€
Beeuf braisé a la Biére, Purée de Céleri de la Drome et Petit Epeautre 12,50€
(Eufs en neige a la Vanille et au Caramel 6,00€
Crémeux au Chocolat Tainori de Valrhona et Streuzel Noisette 6,50€
Salade de Pommes de terre et rillettes de Harengs fumés, pickles d’Oignons 6,00€
Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan en entrée 5,50€/en plat 11,00€
Médaillon de Volaille au Vinaigre et a 'Estragon, gratin Dauphinois 12,50€
Fruits d’Automne cuits au Vin Rouge, crémeux a la Praline Rose 6,00€
Crémeux au Chocolat Tainori de Valrhona et Streuzel Noisette 6,50€
Rillettes de Canard du domaine de Limagne, Pickles 6,00€
Risotto aux Champignons, Légumes d’automne, coulis de Cresson et Parmesan en entrée 5,50€/en plat 11,00€
Gnocchis Maison au Lard de Ferme, tombée d’Epinards et créeme au Vin du Jura et au Comté 12,50€
Fondant aux Marrons, Ganache Valrhona et compotée de Pommes aux Agrumes 6,00€
Crémeux au Chocolat Tainori de Valrhona et Streuzel Noisette 6,50€
« Shorba »
Agneau et Poulet confits aux épices douces puis poélés,
Bouillon aux Légumes d’Automne, aux Pois Chiche et au Blé fumé,
Condiment Menthe et Olive
12€50 (servi chaud avec d’autres surprises)
- sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements - =

Précommande au 09 82 33 33 02 par mail contact@ bistrotorcia.fr

A venir récupérer au Bistrot Orcia, 15 bis rue d’Austerlitz 69004
Du Mardi au Vendredi, de 11h3o 2 13hoo et de 18hoo a 19h3zo

Le Samedi de 11h3o a 13hoo



